
ACTUALIZADO 11/04/24



PLATITOS

CAT TIM NUONG  $ 9.000 
Berenjena quemada a las brasas. 

Confit de verdeo. Maní. Echalotes. 
Crocante de batata. 1 u.     

BÁNH BAO MÙ TAT    $ 10.500 
Dumplings al vapor de fécula de 

papa. Relleno de hojas de mostaza. 
Maní. Verdeo. Salsa de hongos. Salsa 
de tofu y lima. Salsa picante de tama-
rindo. Ensalada de hierbas. 3u.    

BANH XEO NAM    $ 12.000 
Crepe crocante de arroz. Leche de 

coco. Cúrcuma. Hongos. Pickles.           
Hierbas. 2 u.   

BANH XEO   $ 13.000 
Crepe crocante de arroz. Leche de 

coco. Cúrcuma. Cerdo. Langostinos. 
Pickles. Hierbas. 2 u.  

BANH BOT LOC   $ 10.500 
Dumplings de masa de tapioca.  Rel-

lenos de langostinos.  Al vapor, termi-
nados en plancha. 5 u.   

CHAO GA   $ 9.000 
Pinchos de pollo. Especiado con  

lemongrass. Caramelo de salsa de 
pescado. Caña de azucar.  Salsa de 

lima y menta. 3 u.    

NEM SONG    $ 11.000 
Rolls frescos de papel de arroz.  
Panceta. Pepino. Ciruela fresca.  

Fideos finos de arroz. Hierbas  
frescas. Salsa de maní.  

Salsa de langostinos. 3 u.   

NEM CA    $ 11.000 
Rolls de masa filo fritos. Rellenos  

de pesca blanca. Cilantro y eneldo.  
Salsa de lima y picante. 3 u.

BAO NAM     $ 11.000 
Pan al vapor. Tempura de gírgolas. Pick-
le de nabo y zanahoria. Tofunesa. Salsa 
picante de tamarindo. Maní. Cilantro.  

POISSON CRU     $ 11.000 
Crudo de pesca atlántica madurada. 
Shio Koji. Criolla viet. Echalote frito. 

Chili. Lima.  

PHO BO    $ 10.500 
Caldo perfumado de res. Láminas de 
carne a la plancha. Noodles de arroz. 

Cilantro. Verdeo. Brotes.  

TO NHO    $ 11.000 
Col rellena. Hongos. panceta.  

Fideos de poroto verde. Brotes de 
soja. Zanahoria. Caldo de res.  

PRINCIPALES

DAU PHUNG    $ 16.500 
Curry a base de maní y lemongrass. 

Pollo salteado. Crocante de arroz. 
Bowl de arroz.   

CA RI CHAY    $ 14.500 
Curry amarillo. Coles braseadas.  

Maiz. Garbanzo frito. Hierbas.  
Tomates cherries.     

ĐẬU RÁN  $ 16.500 
Tofu marinado frito. Berenjena. hon-
gos. Verdeo. Salsa de tomate lacto-

fermendados y jengibre.  

BUN KEN    $ 17.500 
Curry de coco ahumado con mariscos 

a la plancha. Con bowl de arroz.   

CHA CA   $ 14.700 
Salteado de pescado marinado en cúr-

cuma y eneldo. Fideos de Arroz. Pick-
les. Hierbas. Salsa nuoc cham tibia.   

SHAKING BEEF   $17.500 
Lomo marinado. Yema curada. Cebol-

la caramelizada. Ajos confitados. Chips 
de Batatas. Con bowl de arroz.   

GOI VIT  $17.000 
Pato marinado en soja y 5 especias. 

Radicchio, zanahoria, cebolla morada, 
rabanito y mix de hierbas. Aderezo de 

soja y naranja.    

 

POSTRES
KEM DÙA    $ 9.600

Helado de coco. Arroz crocante. Salsa 
de mango.  Crema batida. Coco tosta-

do.   

XO CO    $ 9.600

Ganache de chocolate amargo. Cre-
ma de palta. Piel de lima.  Crocante de 

chocolate amargo.  

SPRING BANH SAN    $ 9.000

BudÍn de mandioca y coco. Banana 
bruleada. Crema montada. Crema de 

verdeo.   

CÀ PHÊ TRUNG    $ 9.000

Hojaldre. Crema infusionada con café. 
Gel de café. Crema batida. Ralladura 

de yema curada.  

POSTRE VEGANO    $ 9.000 
Consultar opción del día.  

Nuestra Cocina está basada en la 
tradición y técnicas vietnamitas, 

inspirados por la frescura y nobleza de 
la materia prima y costumbres locales.

COCINA

CUBIERTO INCLUYE SERVICIO  
DE AGUA LIBRE POR PERSONA $1.200 

 PROPINA NO INCLUÍDA (10% SUGERIDO)

     
 VEGETARIANO VEGANO LIBRE DE GLUTEN PICANTE



Siempre provocativa, la cocktelería de 
Green Bamboo es un viaje sensorial 
cargado de innovación y elegancia.

BAR

Todos los dias desde las 19 al cierre
Costa Rica 5802, CABA

SIGNATURE COCKTAILS

 WHITE RABBIT   $ 7.000

Blend de vermouths. Vino blanco.  
Mandarinas. Clarificado en yogur.  

Espumante.

7 Oz ABV 8%

  PINK MINH  $ 7.000

Gin botánico. Lima. Nectar de frutillas.
Clara de huevo. Soda de ciruelas.

6 Oz ABV 15.6%

   BAMBOO AMAZÓNICO  $ 8.000

Pisco acholado, manzana y peras, 
limón, licor de caña y huacatay.  

Clarificado.  4 Oz.  ABV 19%

   GREEN BAMBOO  $ 8.000

Gin macerado en lemongrass. Lima. 
Jengibre. Clarificado en kefir de leche. 

3.5 Oz  ABV 22%

   LA RESISTANCE   $ 8.500

Ron 7 años, triple seco, vermouth 
francés y licor de chile ancho.

3 Oz.  ABV 32%

   DONCELLA VIETNAMITA  $ 8.000

Gin de rosas. Limón. Pomelo. Tamarindo.

6 Oz.  ABV 18%

   F*CK KISSINGER  $ 8.000

Whiskey escocés. Lima. Mango.  
Almibar. Espuma de lemongrass.

5.5 Oz.  ABV 17%

CLASSIC COCKTAILS

   POTEMKIN  $ 7.500

Vodka de chocolate. Amaretto. Licor 
de café. Helado casero de  banana.

6 Oz.  ABV 12%

   HANOI SOUR  $ 8.000

Bourbon. Limón. Almíbar. Burbujas.

5 Oz.  ABV 18%

   RED SNAPPER  $ 7.500

Gin macerado en chiles. Salsa inglesa 
casera. Limón. Sal. Salsa  

de tomates amarillos.

6 Oz.  ABV 22%

   WOOLY BULLY  $ 8.000 
Bourbon, Vermouth Rosso, bitter rojo, 
macerado en cerezas y granos de café

3 0z.  ABV 30%

  

   THE WHITE DUKE  $ 8.500 
Negroni clarificado  

con chocolate blanco.

4 Oz.  ABV 26%

   PENICILLIN SOUS VIDE  $ 8.500

Whisky escocés. Limón. Miel. Especias. 
Cocinado al vacío. Ahumado con  

corteza de manzano.

4 Oz.  ABV 20%

  GARIBALDI VIET  $ 7.500

Bitter rojo. Gin. Pomelo.  
Shrub de cítricos. 

6 Oz.  ABV 11%

CERVEZAS
CORONA PORRON 330 CC.  $ 6.000

STELLA ARTOIS 330 CC.  $ 6.000

PATAGONIA 410 CC.  $ 6.000

MEDIDAS  2 oz.

ARROZ
LEON SAKE NIGORI $ 9.000  

 ABV 12,5% -  Leon Fermentación 355 cc.  
            

GOOD DAY SOJU ORIGINAL $ 9.000

ABV 16,9% - Korean Muhak 360 cc.              

VODKA 
ABSOLUT  $ 7.000

KETEL ONE  $ 8.200

ABSOLUT ELYX  $ 9.400

STOLICHNAYA  $ 9.400

DANZKA  $ 10.500

AGAVE

MEZCAL OJO DE TIGRE  $8.700

TEQUILA CORRALEJO REP.  $9.400

GIN 

TANQUERAY  $ 6.600

PARTHA  $ 5.600

GIN SUR  $ 6.600 

BULLDOG  $ 8.800

BOMBAY  $ 7.000

HENDRICK’S  $ 8.800

WHISKY

J. WALKER BLACK LABEL  $ 9.000

CHIVAS REGAL MIZUNARA  $ 10.500

WILD TURKEY  $ 8.200

TALISKER 10  $ 12.100

GLEN MORAY 12  $ 12.100

OLD FASHIONED LARGO MARTINI TIKI COPA VINO



MOCKTAILS

LIMONADA VIET $ 6.000 
Limonada de jengibre, menta y                  

espuma de lemongrass. 

RED BUBBLE TEA  $ 6.000 
Te de hibiscus. Cordial de Rooibos.   

Perlas de tapioca. Soda.

TRA XOAI $ 6.000 
Té verde. Con limón y mango. 5 Oz.

TRA CHAN $ 6.000 
Té verde frio con limón y almíbar.

TRA MATE ONG $ 6.000 
Yerba mate, miel, mandarina, soda. 5 Oz.

HAZEL COFFEE $ 6.000 
Café frío, leche de coco, syrup de 

avellanas. 5 Oz.

AGUAS

AGUA SAN PELLEGRINO  $ 8.500

750 ml. 

AGUA ACQUA PANA $ 8.500

750 ml. 

AGUA AQA CON REFILL $ 2.000

POR PERSONA 

TES
TÉ VIETNAMITA $ 3.500 

Verde o Jazmín.

Todos los dias desde las 19 al cierre
Costa Rica 5802, CABA



COPAS DEL DÍA 
BLANCO, ROSADO O TINTO  $5.500 

ESPUMANTES
Brut Nature Luigi Bosca, Luján de 

Cuyo, Mendoza  $ 35.700

Blanc de Blancs Familia Zuccardi,   
Tupungato, Mendoza $55.000 

 

BLANCOS 

Sauvignon Blanc Penedo Borges, 
Agrelo, Mendoza  $ 20.500

 Chenin Blanc Tilia DV Catena  
$ 21.000 

Torrontés San Pedro de Yacochuya, 
Cafayate, Salta   $ 21.000 

Chardonnay Luna Llena, Valle de Uco, 
Mendoza  $ 22.000  

Pinot Noir Blanc Aniello, Alto Valle,  
Río Negro $ 23.500

White Blend Reserva Socavones,  
Colonia Caroya, Córdoba $ 24.600

Pedro Ximenez La Cayetana, Lavalle, 
Mendoza $ 27.700

Chardonnay El Enemigo, Tupungato, 
Mendoza  $ 34.000 

Torrontés Signature Susana Balbo, 
Valle de Uco, Mendoza   $ 40.000 

 

SKIN CONTACT
Naranjo, Paso a Paso,  

Rivadavia, Mendoza $ 25.200

Rosado Cara Sur, Valle de Calingasta, 
San Juan $ 30.800

Rosado de malbec Tempus Alba, 
Maipú, Mendoza  $ 31.200

Roussanne Amber Alma Gemela,  
Onofri W,  Lavalle, Mendoza  $ 31.400

Chardonnay Cosmic Amber,  
Krontiras, Lujan de Cuyo, Mendoza 

 $ 31.800

TINTOS 

Pinot Noir 006 Aniello, Alto Valle,  
Río Negro   $ 21.000 

Sangiovese, Macollo, Lavalle, Mendoza 
$ 25.100 

Malbec Altar Uco Tupungato, Mendoza  
$ 27.700 

Ver Sacrum GSM, Chacayes, Mendoza  
$ 32.100 

Garnacha DV Catena, Maipú, Mendoza 
$ 32.200 

Malbec Electrico Viña Los Chocos, 
Gualtallary, Mendoza $32.500

Cabernet Franc El Enemigo, Tupunga-
to, Mendoza   $ 33.800

Pinot Noir La Cayetana, Chacayes, 
Mendoza  $36.700 

Les Criollites La Imaginación al Poder 
Liap, Agrelo, Mendoza  $ 39.200 

Pinot Noir AÑO CERO Altocedro,  
Valle de Uco, Mendoza   $ 35.000

Malbec Concreto Familia Zuccardi, 
Valle de Uco, Mendoza $ 55.000  

X COPA

CABERNET SAUVIGNON  $ 6.700

CHARDONNAY  $ 6.700

SAUVIGNON BLANC  $ 7.200

PINOT NOIR  $ 7.900

RIESLING  $ 7.900

ROSÉ  $ 7.900

CUBIERTO INCLUYE SERVICIO  
DE AGUA LIBRE POR PERSONA $1.200 

 PROPINA NO INCLUÍDA (10% SUGERIDO)


